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I 0̂0 02^1ВЧАЛЫНИИ ПЛАН
Ко навчалйногб^з'акладу "1зюмський репональний цбнтр професIйноТ осв1Ти" 

нфшованих роб1Тник1в на основ! базовоУ загальноУ середньоУ осв1ти з отриманням повноУ 
загальноУ середньоУ освгги з професш:

5122 кухар 
7412 кондитер

Р/вень квал/фшаци: кухар III, IV розряду,
кондитер III, IV розряду.

Стутнь навчання: II (базовий)
Вид професшно)' подготовки:первинна професшна
Терм'ш навчання 4 роки Форма навчання денна
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Умовж позначення
Виробниче навчання 
Поетапна кватфжацЮна атестац1я

В Т
Н П 5 Г

Теоретичне навчання 
Державна пщсумкова атестац!я

П
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Виробнича практика Ш  Каыкули
Державна квал1ф|кац!йна атестац1я

И.Зведеж д а т  за ктьтстю  годин I тижжв
Практичне навчання
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Тиж. Год. Тиж. Год. Тиж. Год. Тиж. Год. Год. Тиж. Тиж. Тиж. Тиж.
1 40 266 32 192 0 1 11 40 52
2 30 210 30 186 10 343 7 1 11 40 52
3 29 218 21 168 10 413 7 1 11 40 52
4 23 260 13 456 17 624 14 1 2 40 43

У.Поетапна атестац'ш
Курс Код Профес1я Квал!ф!кац1я

2 5122 Кухар 3 розряд
3 5122 Кухар 4 розряд
4 7412 Кондитер 3 розряд
4 7412 Кондитер 4 розряд

1. Робочий навчальний план складено на пщстави
1.1. Державного стандарту професшно-техшчноТ осв1ти ДСПТО 5122-Н0.55.3-5- 2007 з професй "Кухар", затвердженого наказом Мипстерства освгги 1 
науки Украши №771 вщ 29.08.2007 та СП(ПТ)0 7412.С. 10.70 - 2017 з професй "Кондитер”, затвердженого наказом Мшютерства осв1ти 1 науки Украши 
вщ 27. 12. 2017 р. № 1691.
1.2. Наказ1в Мш1стерства освгги 1 науки Украши "Про затвердження ТиповоУ базисноТ структури навчальних плашв пщготовки квал1ф1кованих 
роб1тник1в у професшно-техшчних навчальних закладах" вщ 13.10.2010 №947, "Про затвердження типово'1 осв1тньоТ програми заклад1в загальноТ 
середньоУ осв1ти III ступеня" вщ 20.04.2018 №408 та листа Мшютерства освгги 1 науки Украши №1/9-330 вщ 22.05.2018 "Про виконання Державного 
стандарту базовоТ 1 повноУ загальноТ середньоТ освгги у закладах професшноТ (профссшно-техшчноУ) осв1ти".

2. 3 метою запоб1гання дублювання змюту освггшх програм за технолопчно сум1жними профес1ями скорочено строки навчання, обсягом 19,3% вщ 
загального обсягу годин, передбачених ДСПТО, за рахунок виключення навчального матер1алу, що вивчався рашше. Назви осв1тн1х компоненте 
навчальних предмет1в, кшьк1сть годин на Тх вивчення та розподш кшькосп гоДин М1ж компетентностями та наувчальними модулями розглянуто та 
схвалено на засщанш методичноТ ком1СЙ за участю роботодавц1в, протокол вщ 26. 06. 2018р. № 10.
3. У робочий навчальний план за пропозищями замовниюв робггничих кадр1в, включено додатковг компетентност1 як вар1ативний компонент зм1сту 
профес1ЙноТ осв1ти, обсягом 7% вщ загального обсягу годин, передбачених у СП(ПТ)0.

4. Предмет «Технологи» 1нтегровано з предметами загальнопрофес1ЙноТ пщготовки:
- основами галузевоТ економ1ки 1 п1дприсмництва - 25 год;
- шформацшш технологи - 22 год;
- основи трудового законодавства - 25 год.



* н  осв!тнього процесу



професИ кухар 456 456 6 6 6 6 192 12 204 6 6 6 6 186 6 6 6 252 0 78
э профеат кондитер 546 546 12 12 36 18 18 18 18 36 90 18 18 54 18 18 24 156 270 18 18 54 12 12 15 36 18 18 72 24 72 246 456

,2 . Виробнича практика 1380 0 1380
з профеат кухар 756 756 35 28 343 343 35 28 413 0 413
э профеат кондитер 624 624 0 40 32 392 40 32 232 624

8 Державна п!дсумкова атестац!я 35 35 0 35 35

9. Державна квал1ф!кац1йна 
атестафя (або поетапна 
атестац!я при продовженн! 
навчання)

28 28 0 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 14

10. Консул ьтацГГ 350 350
Загальний обсяг 
навчального часу: .^>1 •; V»
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* Перелж предметов,

1А
Директор ДНЗ ’Тзюмсы®] 
центр профеайно! осв!

:ова атестащя, визначаеться Мшстерством осв1ти 1 науки Украши.

Л.В. Колесник 

2018 року


